
2

マルゲリータ
●トマトソース ●モッツァレラ ●バジル
●グラナパダーノ

￥2,100Margherita

4

●マリナーラベース ●アンチョビ
●ケッパー ●にんにく ●オレガノ

ロマーナ

￥2,300

（チーズなし）

Romana

5

●マルゲリータベース ●生ハム
●卵 ●サラダ

プロシュート エ ヴェルデ

￥2,900Prosciutto e Verde

6

●マリナーラベース ●しらす

チチニエッリ

￥2,000Cicenielli

7

ビスマルク

￥2,400

●マルゲリータベース ●マッシュルーム
●ハム ●卵

Bismarck

8

ベファーナ

￥2,500

●マルゲリータベース ●辛口サラミ
●リコッタチーズ

Befana

1

●トマトソース ●チェリートマト ●にんにく ●オレガノ

マリナーラ

￥1,800

（チーズなし）

Marinara

3

●水牛のモッツァレラチーズのマルゲリータ

マルゲリータD.O.C

￥2,900Margherita D.O.C

9

トマト
ソース

チーズ
ベース

●マルゲリータベース ●サルシッチャ ●ハム

マチェライオ

￥2,700Macellaio

11

●ビアンカベース ●房総ハーブ鶏
●燻製マヨネーズ ●ネギ

アフミカータ コン 房総ハーブ鶏

￥2,600
Affumicato con 
房総ハーブ鶏

14

●ビアンカベース ●オニオン ●アンチョビ
●オレガノ ●黒コショウ

￥2,300

チポッラ エ アッチューゲ

Cipolla e acciughe

15

16

ピッツァ かず～

￥2,700

●ビアンカベース ●マッシュルーム ●オニオン
●アンチョビ ●チェリートマト

Pizza KAZU~

●モッツァレラ ●グラナパダーノ
●ゴルゴンゾーラ ●リコッタ

クアトロフォルマッジ

￥2,60013 Quattro Formaggi

10

プロシュート エ ビスマルク

￥2,800

●ビアンカベース ●生ハム ●卵

Prosciutto e Bismarck

12

●ビアンカベース ●マッシュルーム ●サルシッチャ
●八街ピーナッツ ●トリュフ ●キノコペーストオイル

ノルチーナ コン 八街ピーナッツ

￥2,800
Norcina con 
八街ピーナッツ

ハチミツ ￥100

Pizza

その他の
ソース

ピザ箱代 ＋￥200
1/4サイズ用容器 ＋￥50

このマークのメニューは
テイクアウトOKです

＊パスタはテイクアウトできません
＊テイクアウトは容器代込みの金額になります

Today’s
Pizza

17

●ビアンカベース ●タコ ●ネギ ●オレガノ

￥2,600

ポルポ

Polpo

※内容は黒板にてご確認ください。

￥ASK

本日のおすすめピッツァ

Specialità del Giorno

18

●スイーツのピッツア
※内容は黒板にてご確認ください。
　アイス乗せはテイクアウトできません。

￥ASK

ドルチェピッツア

Pizza Dolce 
アイス乗せ ￥200

※表記価格は税込み価格です。　※写真はイメージです。



＊パスタはテイクアウトできません

ミニサラダ

生ハムサラダ

サラダ ”ヴェルデ”半熟卵のせ

チェリートマトと水牛のモッツアレラのカプレーゼ

フライドポテト

生ハムとサラミの盛り合わせ

前菜の盛り合わせ

チーズの盛り合わせ

タコとチェリートマトのカルパッチョ

ブラックアヒージョ

タコとマッシュルームのアヒージョ

チェリートマトとカマンベールチーズのアヒージョ

US産 牛ステーキのタリアータ

￥450

￥1,800

￥1,500

￥1,800

￥900

￥2,100

￥2,200

￥2,000

￥1,800

￥1,800

￥2,000

￥2,300

￥3,500

Antipasto

Pasta

Amatriciana ￥2,300

●グアンチャーレとオニオン
　チーズのトマトソーススパゲッティ

アマトリチャーナ

A

C Champignon Prosciutto
e porcini ￥2,700

●マッシュルームと生ハムのクリームスパゲッティ
●イタリア産ポルチーニ使用

シャンピニオーネプロシュート エ ポルチーニ

D 千葉県産赤卵使用

Carbonara ￥2,600

●ペコリーノチーズと千葉県産赤卵を使った
　スパゲッティ

カルボナーラ

50

51

52

53

54

55

56

57

58

59

60

61

62

E
Penne  all'Arrabbiata ￥1,900
●辛みの効いたトマトソースのペンネ
ペンネアラビアータ

F
Penne  al  Gorgonzola ￥2,200
●ゴルゴンゾーラを使ったクリームペンネ
ペンネゴルゴンゾーラ

Buongustaio ￥2,500

●タコとシラス
  チェリートマトのペペロンチーノ スパゲッティ

ヴォングスタイオ

B

チェリートマトと
水牛のモッツァレラのカプレーゼ

ブラックアヒージョ

フォカッチャ付きしらすとネギと千葉県産下総醤油のアヒージョ

フォカッチャ付き

フォカッチャ付き

追加フォカッチャ
+￥500

タコとマッシュルームのアヒージョ チェリートマトと
カマンベールチーズのアヒージョ

イタリア産生ハムと
サラミの盛り合せ

前菜の盛り合せ

サラダ ”ヴェルデ”

生ハムサラダ

タコとチェリートマトのカルパッチョ

US産牛ステーキのタリアータ

チーズの盛り合せ

17:00 ~19:30
11:00 ~14:00

※表記価格は税込み価格です。　※写真はイメージです。



￥550窯焼き鶏むね肉

窯焼き鶏むね肉

わんちゃんピッツァ

わんちゃんマンガ肉

●鶏肉

￥880わんちゃんピッツァ(約18cm)
●かぼちゃ・さつまいも・人参

￥1,300わんちゃんマンガ肉
●かぼちゃ・鶏むね肉・さつまいも
　ローストビーフ・人参・雑穀米・トマトソース

Dog Menu

Secondo Piatto

ソーセージ３種とフライドポテトの盛り合わせ

アクアパッツァ

鶏もものコンフィ バタークリームソース

房総ポーク 肩ロースのコンフィ ハーブレモンソース

￥2,600

￥2,500

￥2,800

￥2,700

Dolce

アフォガード

本日のアイス

￥1,100

￥ASK

63

64

65

66

67

68

バニラアイスのエスプレッソがけ

鶏もものコンフィ

ソーセージ３種と
フライドポテトの盛り合わせ

アクアパッツア
房総ポーク肩ロースのコンフィ

アフォガード

容器代 ＋￥50 ＊テイクアウトは容器代込みの料金になります
このマークのメニューはテイクアウトOKです



Beer  ‒ビール‒
ペローニ　ナストロ　アズーロ　樽生　　 \1,100
バランスがとれた苦味と柑橘類の香りに、すっきりとした後味

モレッティ \1,200 小瓶 330ml
コクのあるピルスナータイプ

ビッラ　メッシーナ \1,200 小瓶 330ml
さわやかな飲み口のラガービール

Non Alcohol Beer  ‒ノンアルコールビール‒
アサヒ　ドライゼロ \770 小瓶 334ml

Highball
房総ハイボール \990
Wine        
ワイン　赤・白 \990 グラス \6,000 ボトル

Spumante ‒スパークリング‒
イティネラ プロセッコ \990 グラス \5,500 ボトル
≪産地：ヴェネト州　品種：グレラ≫

ITALY liqueur ‒カクテル-
リモンチェッロ＆ソーダ \990
カプリ島の伝統的な製法で作られたレモンリキュールをさっぱりとソーダで

ITALY  Juice  ‒イタリアジュース-
ブラッドオレンジジュース　　 \880
ヨーガ　ジュース \880

イタリアのフルーツドリンクマーケットにおいてリーダー的存在である"ヨーガ"
果肉入りでとろみ感があるヨーガのドリンクはイタリアで広く愛されています
ペスカ〈ピーチ〉/ペーラ〈洋ナシ〉/アルビコッカ〈アプリコット〉
ペスカ・エ・マンゴ〈ピーチ＆マンゴー〉

Soft Drink  ‒ソフトドリンク-

オレンジジュース \770 コカ・コーラ \770
グレープフルーツジュース　 \770 コカ・コーラ　ゼロ \770
アップルジュース \770 アイス　レモネード（炭酸） \650
Special Juice  ‒地産ジュース- Cafe  ‒コーヒー・紅茶-
八街生姜ジンジャーエール \880 コーヒー　（HOT・ICE） \720
酒々井町　ゆずサイダー　 \880 紅茶　（HOT・ICE） \720

 

サンペレグリノ（炭酸）500ml \770

＊価格は税込

Mineral Water  ‒ミネラルウォーター ‒

Drink


