
ピッツア

Pizza

マルゲリータ

マリナーラ

ナポレターナ

マルゲリータ D.O.C

チチニエッリ

マチェライオ

コルネル

ビスマルク

ベファーナ

※表記価格は税込み価格です。　※写真はイメージです。

●トマトソース ●モッツァレラ ●バジル ●グラナパダーノ
￥1,500マルゲリータ ￥1,800

●マルゲリータベース ●アンチョビ ●ケッパー 
●ブラックオリーブ ●オレガノ

￥1,700ナポレターナ ￥2,000

●マルゲリータベース ●マッシュルーム ●ベーコン ●卵
￥1,800ビスマルク ￥2,100

●マルゲリータベース ●辛口サラミ ●リコッタチーズ
￥1,900ベファーナ ￥2,200

●水牛のモッツァレラチーズのマルゲリータ
￥2,300マルゲリータDOC ￥2,600

￥2,000コルネル ￥2,300
●マルゲリータベース ●ゴルゴンゾーラ ●スモーク生ハム 
●チェリートマト

￥2,100マチェライオ ￥2,400
●マルゲリータベース ●いろいろなお肉のピッツア

●トマトソース ●チェリートマト ●にんにく ●オレガノ
￥1,300マリナーラ ￥1,600（チーズなし）

●マリナーラベース ●しらす
￥1,500チチニエッリ ￥1,800（チーズなし）
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トマト
ソース

チーズ
ベース

その他の
ソース
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スモール

約

0.5～1人前

23cm
レギュラー

約29cm
1～1.5人前

地産地消

千葉県産
食材使用

ピザ箱代別途￥200
テイクアウトOK



チポッラ

クアトロフォルマッジョ

ポルポToday’s
Pizza

フンギ

ビアンカネーベ

ノルチーナ

●オニオン ●アンチョビ ●モッツァレラ ●オレガノ
￥1,600 チポッラ ￥1,900 

●４種のチーズのピッツア
￥1,900 クアトロフォルマッジョ ￥2,200 

●マッシュルーム ●サルシッチャ ●黒トリュフ 
●くるみ ●モッツァレラ

￥1,900 ノルチーナ ￥2,200 

●マッシュルーム ●ニンニクオイル ●モッツァレラ
￥1,700 ￥2,000 フンギ

●本日のおすすめピッツァ　
※内容は黒板にてご確認ください。

￥1,800～ ￥2,100～ピッツァデルジョルノ

●スイーツのピッツア
※内容は黒板にてご確認ください。
　アイス乗せはテイクアウトできません。

￥1,800 ドルチェピッツア

￥1,800 ポルポ ￥2,100 
●北海道ダコ ●ネギ ●モッツアレラ

￥2,200 ビアンカネーベ ￥2,500 
●マルゲリータベース ●ルッコラ ●生ハム ●グラナパダーノ

※表記価格は税込み価格です。　※写真はイメージです。

アイス乗せ ＋￥200

ハチミツ ￥100

ドルチェピッツァ
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トマト
ソース

チーズ
ベース

その他の
ソース

スモール

約

0.5～1人前

23cm
レギュラー

約29cm
1～1.5人前

ピザ箱代別途￥200
テイクアウトOK



※表記価格は税込み価格です。　※写真はイメージです。

パスタ

Pasta

Today’s
Risotto

G

●ベーコン、卵、生クリーム、黒コショウのスパゲッティ
カルボナーラ ￥1,900

●アンチョビ、オリーブ、ケッパーのトマトソース スパゲッティ
プッタネスカ ￥1,800

●ミートソース スパゲッティ
ボロネーゼ ￥2,000

●ピリ辛トマトソースのペンネ
ペンネ アラビアータ ￥1,600

本日のリゾット ￥Ask
●内容は黒板にてご確認ください。

●タコのペペロンチーノ スパゲッティ
ピオーブラ ￥2,000

●千葉県産チェリートマトと小海老、
　パプリカクリームソース スパゲッティ

シラクサーナ

B

カルボナーラ
C

プッタネスカ

E

ボロネーゼ

F

ペンネ アラビアータ

A

ピオーブラ

D

シラクサーナ

￥2,000

A
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地産地消

千葉県産
食材使用

Lunch      11:00 ~ 14:30
Dinner　17:30 ~ 21:00 
(火曜日のみ)       　　　　 (L.O. 20:30)



イタリア産生ハムと
サラミの盛り合せ

※表記価格は税込み価格です。　※写真はイメージです。

　        【　前　菜　】

前菜の盛り合せ

千葉県産チェリートマトと
水牛のモッツアレラのカプレーゼ

イタリア産生ハムとサラミの
盛り合わせ

フライドポテト

チーズの盛り合せ

カップ前菜 各種

￥2,100　

￥1,600　

￥2,000　

￥900　

￥1,600　

￥400～

おつまみ・軽食

Antipasto

前菜の盛り合せ

チーズの盛り合せ

千葉県産チェリートマトと
水牛のモッツァレラのカプレーゼ

フライドポテト

地産地消

千葉県産
食材使用 テイクアウトOK



※表記価格は税込み価格です。

ドリンクメニュー

Drink

グラスワイン （白／赤）

ファウンドストーンシャルドネ （白）

ファウンドストーンカベルネソーヴィニヨン （赤）

ガンチア スプマンテ （200ml ボトル）

￥920

￥5,000

￥5,000

￥1,430

コーヒー （ホット or アイス）

紅茶 （ホット or アイス）

コカ・コーラ

コカ・コーラゼロ

オレンジジュース

ブラッドオレンジジュース

八街生姜ジンジャーエール

レモネード　　　　　　　　　　　　　　

￥660

￥660

￥700

￥700

￥700

￥750

￥750

￥500

GLASS WINE
アサヒスーパードライ生ビール

ハイネケン （オランダ 小瓶）

モレッティ （イタリア 小瓶）

アサヒドライゼロ

￥900

￥900

￥1,100

￥770

BEERWINE

BOTTLE WINE

SOFT DRINK

SPARKLING WINE

NON ALCOHOLIC BEER

ブラックニッカクリア　樽詰めハイボール ￥800

HIGH BALL


